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Требования к домашней контрольной работе 
 

Домашняя контрольная работа является частью учебного процесса заочной 
формы получения образования. 

Цель домашней контрольной работы - проверка знаний учащихся, 
приобретенных в результате установочных занятий и самостоятельной 
подготовки по данному учебному предмету. 

Домашняя контрольная работа должна выполняться учащимся в 
межсессионный период. Её выполнение активирует самостоятельную работу 
учащегося, способствует более глубокому изучению и закреплению материала, а 
также приобретению навыков работать с литературой, анализировать, делать 
выводы. В процессе работы над содержанием контрольной работы 
обучающийся может получать консультацию у преподавателя. 

По содержанию домашние контрольные работы должны охватывать 
основные разделы учебного предмета. Необходимо сначала изучить 
соответствующую тему, а затем ответить на вопросы согласно варианту.  

Производя сбор информационного материала по вопросам своего задания 
необходимо использовать учебную и справочную литературу. Необходимое 
условие успешного выполнения задания - ознакомление с действующими 
нормативными документами (ГОСТ, СТБ, ТУ, законы, правила).  

Домашняя контрольная работа может быть выполнена в печатном варианте 
либо рукописно. Рукописная работа выполняется в отдельной тетради с 
пронумерованными страницами и отведенными полями шириной до 30 мм. 
При выполнении работы на компьютере текст печатается на белой бумаге 
формата А4 с одной стороны листа. Все страницы работы должны быть 
пронумерованы. 

Вариант домашней контрольной работы определяется последней цифрой 
номера шифра.  

Работа должна быть написана разборчиво грамотно. Желательно работу 
иллюстрировать таблицами, рисунками, фото, этикетками. 

В тексте можно выделять или подчеркивать. Это позволяет обучающемуся 
сконцентрировать внимание по конкретному вопросу, а рецензенту облегчает 
проверку работы. 

В работе приводится список только использованной литературы. В конце 
работы необходимо ставить подпись и дату. 
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Типовые ошибки, допускаемые при выполнении  
домашних контрольных работ 

 
В дополнение к приведенным в основном списке рекомендуемой литературе 

источникам необходимо посмотреть соответствующие отраслевые журналы и 
периодические издания. 

Недопустим описательный характер ответов, если вопрос требует сравнитель-
ной характеристики, выявления общих и отличительных признаков. Отсутствует 
задание, работа оформлена небрежно (отсутствие нумерации страниц, списка 
литературы, подписи, даты). 

Домашняя контрольная работа высылается в колледж на проверку. 
Учащиеся, у которых она зачтена, допускаются к сдаче экзамена. На 

экзамене эта работа и рецензия представляются преподавателю. Получив 
отредактированную работу, обучающийся должен выполнить указания 
рецензента - исправить отмеченные ошибки и внести дополнения.  

Работу с оценкой “не зачтена” представляют повторно, с учетом сделанных 
рецензентом замечаний. 

 
Варианты заданий домашней контрольной работы  

для учащихся заочной формы получения образования  
 

Вариант I 
1. Химический состав продуктов: общая характеристика, значение для 

рациона питания человека. 
2. Охарактеризуйте ассортимент минеральных вяжущих строительных 

материалов и материалов для облицовки и отделки. 
3. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 

качества ковров и ковровых изделий. 
4. Определить качество тарелки десертной из полистирола, диаметр 148 мм, 

высота 17 мм, имеющей дефекты:  
- царапины длиной 4мм на площади 80 см2 на лицевой стороне - 2 шт.,   
- сколы размером 0,2 мм2 на 50 мм обработанной кромки.  
(СТБ 1015-97 «Изделия культурно-бытового и хозяйственного назначения из 
пластических масс. Общие технические условия»). 

5. Используя штрих-код 4008400441023, установите подлинность или 
фальсификацию товара. 
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Вариант II 
1. Ассортимент товаров, свойства и показатели ассортимента. 
2. Характеристика ассортимента круп из пшеницы, ячменя, риса, проса и 

овса, требования к качеству, дефекты, упаковка, маркировка, хранение. 
3. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 

качества хлопчатобумажных тканей. 
4. Определить качество фужера из цветного стекла, выдувного, ёмкостью 150 

см3, имеющего дефекты: 
- следы полировки, не портящие товарного вида; 
- «мошка», редко расположенная; 
- овальность края 3% от номинального диаметра.  
(ГОСТ 30407 – 96 «Посуда и декоративные изделий из стекла. Общие 

технические условия»). 
5. Решите задачу. Рассчитайте возможную естественную убыль в натуральном 

выражении при хранении на складе 800 кг филе скумбрии атлантической 
в течение 20 суток. 

 
Вариант III 

1. Молоко и молочные товары, их виды, пищевая ценность, классификация и 
ассортимент. Требования к качеству по стандарту. Дефекты молочных 
продуктов. Упаковка, маркировка, хранение. 

2. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 
бытовых товаров из фарфора. 

3. Хранение   продовольственных   товаров.   Процессы, происходящие во 
время хранения. Мероприятия по созданию и поддержанию микроклимата. 

4. Составьте товароведную характеристику пяти образцов строительных 
товаров для облицовки и отделки. Ответ оформите в виде таблицы: 
№ 

образца 
 

Наименование 
изделия 

 

Материал 
изготовления 

 

Форма 
 

Размер 
 

Отделка 
или 

покрытие 
 

Назначение 
 

1 2 3 4 5 6 7 
 

5. Решите задачу на расчет энергетической ценности продовольственных 
товаров. Свежий виноград содержит (в %): воды 76,7, углеводов — 21,4. 
Сушеный виноград содержит (и %): воды — 24,8, углеводов — 65,8. Во 
сколько раз энергетическая ценность 100 г сушеного винограда выше 
энергетической ценности 100 г свежего винограда? 
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Вариант IV 
1. Полезность пищевых продуктов. Виды и характеристика ценностей. 
2. Изложите классификацию текстильных волокон. Охарактеризуйте 

основные виды натуральных и химических волокон. 
3. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 

качества изделий из стекла. 
4. Составьте товароведную характеристику пяти образцов бытовой химии. 

Ответ оформите в виде таблицы: 
№ 
п/п 

Наименова-
ние изделия 

Группа по  
назначению 

Консистен-
ция  

Цвет, 
запах, 

прозрач-
ность 

Вид 
упаковки 

 

Масса Предприятие- 
изготовитель 

1 2 3 4 5 6 7 8 
5. Решите задачу. Рассчитайте возможную естественную убыль в натуральном 

выражении при хранении на складе 800 кг филе скумбрии атлантической 
в течение 20 суток. 

 
Вариант V 

1. Контроль качества продовольственных товаров, задачи контроля 
качества, виды контроля, их характеристика.  

2. Назовите признаки классификации и охарактеризуйте ассортимента 
радиоэлектронной аппаратуры. 

3. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 
качества женских меховых уборов. 

4. Какие показатели рассматривают при характеристике свойств 
функционального назначения: 
а) гигиенические показатели (свойства);  
б) показатели универсальности; 
в) физиологические свойства (свойства); 
г)   показатели совершенства выполнения основной функции; 
д) антропометрические показатели (свойства); 
е) показатели совершенства выполнения вспомогательной функции; 
ж) психофизиологические показатели. 
Выберите необходимые показатели и запишите их. 

5. Составьте товароведную характеристику пяти образцов стеклянных 
бытовых товаров. Ответ оформите в виде таблицы: 

№
 п

/п
 

В
ид

 и
зд

ел
ия

 

Ф
ун

кц
ио

на
ль

-
но

е 
на

зн
ач

ен
ие

 

В
ид

 с
те

кл
а,

 
цв

ет
  

С
по

со
б 

ф
ор

м
ов

ан
ия

 

С
по

со
б 

ук
ра

ш
ен

ия
 

В
ид

 
ук

ра
ш

ен
ия

 
 

Ф
ас

он
 

(к
он

ст
ру

кц
ия

, 
ф

ор
м

а 
об

ра
-

бо
тк

и 
кр

ая
, 

но
ж

ки
, д

на
) 

Ра
зм

ер
 

П
ре

дп
ри

ят
ие

- 
из

го
то

ви
те

ль
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
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Вариант VI 
1.  Молоко и молочные товары, их виды, пищевая ценность, классификация и 

ассортимент. Требования к качеству по стандарту. Упаковка, маркировка, 
хранение. 

2. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент верхнего 
трикотажа. 

3. Охарактеризуйте материалы, применяемые для производства обуви.  
4. Составьте характеристику 5-7 образцов пряностей в таблице. 
Наименование 
пряностей 

Группа Производитель Внешний вид Вкус и 
запах 

В каком виде 
поступает в 
торговлю 

Назначение 

1 2 3 4 5 6 7 

5. Составьте товароведную характеристику 3-ех образцов часов. 
 

Вариант VII 
1. Пищевые жиры, их виды. Классификация и ассортимент, требования к 

качеству. Упаковка, маркировка и хранения. 
2. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент мебели. 
3. Перечислите группы кожаной галантереи, охарактеризуйте видовой 

ассортимент. 
4. Составьте товароведную характеристику пяти керамических бытовых 

изделий. Ответ оформите в виде таблицы: 
№  

образца 
Вид 

изделия 
Назначение Вид  

керамики 
Фасон (форма, 
конструкция, 

обработка 
края) 

Размер 
(емкость, 
диаметр) 

Украшение 
Способ Вид Распо-

ложение 
рисунка 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
5. Решите задачу на расчет энергетической ценности пищевых продуктов. 

Рассчитать энергетическую ценность 2 кг свежего картофеля, химический 
состав которого следующий (в %): азотсодержащие вещества — 1,5, 
крахмал — 18, сахар — 1,5, клетчатка — 1, кислоты — 0,2. Усвояемость 
принять в среднем за 92%. 

 
Вариант VIII 

1. Охарактеризуйте факторы, непосредственно влияющие на качество 
продовольственных товаров. 

2. Перечислите признаки классификации и видовой ассортимент 
металлической посуды.  

3. Раскройте сущность производства карамели. Изложите контроль качества. 
4. Составьте товароведную характеристику 5 образцов бытовых машин для 

обработки пищевых продуктов. Ответ оформите в виде таблицы: 
№ 
об- 

разца 

Марка Тип и 
исполнение 

Номинальная 
потребляемая 

мощность, 
Вт 

Допустимое 
время непре- 

рывной 
работы, мин,  

Расход электро-
энергии, кВт ч, 

не более 

Масса, 
кг 

Предпри-
ятие изго- 
товитель 

1 2 3 4 5 6 7 8 
5. Рассчитать возможную естественную убыль в натуральном выражении при 

хранении на складе 300 кг колбасы вареной «Докторская» в течение 9 
суток. 
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Вариант IХ 
1. Характеристика тары и упаковочных материалов, используемых для 

товаров. 
2. Опишите групповую характеристику ассортимента швейных изделий по 

классификационным признакам. 
3. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 

качества источников света. 
4. Составьте товароведную характеристику пяти образцов мебели. Ответ 

оформите в виде таблицы: 

№
 о

бр
аз

ца
 

Н
аи

м
ен

ов
ан

ие
 

из
де

ли
я 

(к
ом

пл
ек

та
) 

К
ом

пл
ек

т-
но

ст
ь 

С
ос

та
в 

ко
м

пл
ек

та
 

К
он

ст
ру

к-
ци

он
ны

е 
м

ат
ер

иа
лы

 

С
по

со
б 

пр
ои

зв
од

ст
ва

 

О
тд

ел
ка

 

К
он

ст
ру

кц
ия

 

Ф
ун

кц
ио

на
ль

-
но

е 
на

зн
ач

ен
ие

 

П
ре

дп
ри

ят
ие

-
из

го
то

ви
те

ль
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

5. Решите задачу на расчет энергетической ценности пищевых продуктов. В 
состав одной порции пшеничной каши входит (в г): крупа пшеничная — 350, 
масло топленое — 20, поваренная соль — 5. Какова энергетическая 
ценность блюда, если пшено содержит 9,5% белков, 12 — жиров и 66% 
углеводов, а масло топленое — 99% жиров? 

 
Вариант Х 

1. Полезность пищевых продуктов. Виды и характеристика ценностей. 
2. Изложите классификацию и характеристику ассортимента игрушек по 

возрастному назначению и материалам изготовления. 
3. Изложите контроль качества и разработайте номенклатуру показателей 

качества школьно-письменных товаров. 
4. Составьте товароведную характеристику пяти образцов металлической 

посуды, ножевых или столовых приборов. Ответ оформите в виде 
таблицы: 

№
 о

бр
аз

ца
 

Н
аи

м
ен

ов
ан

ие
 

из
де

ли
я 

Н
аз

на
че

ни
е 

М
ат

ер
иа

л 
из

го
то

вл
ен

ия
 

С
по

со
б 

из
го

то
вл

ен
ия

 

О
бр

аб
от

ка
 и

 
по

кр
ы

ти
е 

по
ве

рх
но

ст
и,

 
от

де
лк

а 

Ф
ор

м
а,

 
ко

нс
тр

ук
ци

я 

Ра
зм

ер
 

1 2 3 4 5 6 7 8 
 

5. Рассчитать энергетическую ценность 1,2 кг рыбы (карась), если отходы при 
разделке составляют 21%. Химический состав рыбы (в %): белки — 21, 
жиры — 8,5. 
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Примеры выполнения и оформления практических заданий  
 

1. Товароведная характеристика ткани (хлопчатобумажной): 
№ образца 

ткани 
Наименование 

ткани 
Волокнистый 

состав  
Переплетение Отделка Назначение 

1 2 3 4 5 6 
1 Бязь Хлопок Полотняное Набивная Бельевая 

 
 
2. Товароведная характеристика хозяйственного изделия из пластмассы: 

№
 п

/п
 

В
ид

 и
зд

ел
ия

 

Ф
ун

кц
и-

он
ал

ьн
ое

 
на

зн
ач

ен
ие

 

И
сх

од
но

е 
 с

ы
рь

е 
 

С
по

со
б 

из
го

то
вл

ен
ия

 

Ф
ас

он
 и

 
ко

нс
тр

ук
ци

я 

О
тд

ел
ка

 
 

Ра
зм

ер
 

П
ре

дп
ри

ят
ие

- 
из

го
то

ви
те

ль
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
1 Кружка Посудо- 

хозяйствен-
ное изделие 

Полипро-
пилен 

Литье под 
давлением 

С ручкой, 
цилиндри-

ческой 
формы 

Гладкая, 
окрашен-

ная в 
массе 

0,2 л г. Минск 
«Термо-
пласт» 

 
 
3. Товароведная характеристика строительного товара для облицовки и отделки: 

№ 
образца 

 

Наименование 
изделия 

 

Материал 
изготовления 

 

Форма 
 

Размер 
 

Отделка 
или 

покрытие 

Назначение 
 

1 2 3 4 5 6 7 
1 Плитка Керамика Прямо-

угольная 
240х260х7 Глазуро-

ванная 
Для 

внутренней 
облицовки стен 

 
 
4. Товароведная характеристика образца бытовой химии: 

№ 
п/п 

Наимено-
вание 

изделия 

Группа по  
назначению 

Консис-
тенция  

Цвет, запах, 
прозрачность 

Вид 
упаковки 

 

Масса Предприятие- 
изготовитель 

1 2 3 4 5 6 7 8 
1 Эмаль Лакокра-

сочные 
Готовая к 
употреб-
лению 

Коричневая Метал-
лическая 

банка 

1 кг Минский 
лакокра-

сочный завод 
 
 
5. Товароведная характеристика керамического бытового изделия: 

№  
п/п 

Вид 
изделия 

Назначение Вид  
керамики 

Фасон (форма, 
конструкция, 

обработка края) 

Размер 
(емкость, 
диаметр) 

Украшение 
Способ Вид Распо-

ложение 
рисунка 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
1 Тарелка Столовая Фаянс Глубокая с 

рельефно-
вырезным краем 

240 мм Подгла-
зурный 

Крытье Сплошное 
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6. Товароведная характеристика бытового изделия из стекла: 
№

 п
/п

 

В
ид

 и
зд

ел
ия

 

Ф
ун

кц
ио

на
ль

-
но

е 
на

зн
ач

ен
ие

 

В
ид

 с
те

кл
а,

 
цв

ет
  

С
по

со
б 

ф
ор

м
ов

ан
ия

 

С
по

со
б 

ук
ра

ш
ен

ия
 

В
ид

 
ук

ра
ш

ен
ия

 
 

Ф
ас

он
 

(к
он

ст
ру

кц
ия

, 
ф

ор
м

а 
об

ра
-

бо
тк

и 
кр

ая
, 

но
ж

ки
, д

на
) 

Ра
зм

ер
 

П
ре

дп
ри

ят
ие

- 
из

го
то

ви
те

ль
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 

С
та

ка
н 

Д
ля

 п
ри

ня
ти

я 
на

пи
тк

ов
 

О
бы

кн
ов

ен
но

е,
 

бе
сц

ве
тн

ое
 

В
ы

ду
вн

ой
 

Н
а 

го
то

во
е 

из
де

ли
е 

О
тв

од
ка

 зо
ло

то
м 

Ц
ил

ин
др

ич
ес

ки
й 

с 
ут

ол
щ

ен
ны

м 
дн

ом
 

20
0с

м3  

С
те

кл
оз

ав
од

 
им

.Д
ер

ж
ин

ск
ог

о 
г.

Бо
ри

со
в 

 
 
7. Товароведная характеристика металлического прибора для окон и дверей: 

№
 п

/п
 

Н
аи

м
ен

ов
а-

ни
е 

 и
зд

ел
ия

 

Гр
уп

па
 

П
од

гр
уп

па
  

М
ат

ер
иа

л 
из

го
то

вл
ен

ия
 

С
по

со
б 

из
го

то
вл

ен
ия

 

О
бр

аб
от

ка
, 

по
кр

ы
ти

е 
по

ве
рх

но
ст

и 
 

Ф
ас

он
 

ко
нс

тр
ук

ци
я 

Ра
зм

ер
 

П
ре

дп
ри

ят
ие

- 
из

го
то

ви
те

ль
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

1 

Ру
чк

а 
дв

ер
на

я 

П
ри

бо
ры

 д
ля

 
ок

он
 и

 д
ве

ре
й 

Д
ля

 
от

кр
ы

ва
ни

я 
и 

за
кр

ы
ва

ни
я 

С
та

ль
 

В
ол

оч
ен

ие
, 

пл
ан

ка
 

ш
та

мп
ов

ан
на

я 

Н
ик

ел
ир

ов
ан

ие
 

П
ра

ва
я.

, н
а 

пл
ан

ке
, с

 
кл

ю
че

вы
м 

от
ве

рс
ти

ем
 

Д
ли

на
 2

50
 м

м 

Ро
сс

ий
ск

о-
ит

ал
ья

нс
ко

е 
со

вм
ес

тн
ое

 
пр

ед
пр

ия
ти

е 
«К

ом
т»

 
 
 
8. Товароведная характеристика образца мебели: 

№
 о

бр
аз

ца
 

Н
аи

м
ен

ов
ан

ие
 

из
де

ли
я 

(к
ом

пл
ек

та
) 

К
ом

пл
ек

тн
ос

ть
 

С
ос

та
в 

ко
м

пл
ек

та
 

К
он

ст
ру

кц
ио

нн
ы

е 
м

ат
ер

иа
лы

 

С
по

со
б 

пр
ои

зв
од

ст
ва

 

О
тд

ел
ка

 

К
он

ст
ру

кц
ия

 

Ф
ун

кц
ио

на
ль

но
е 

на
зн

ач
ен

ие
 

П
ре

дп
ри

ят
ие

-
из

го
то

ви
те

ль
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
1 Стол-

тумба 
Штучная - Древе-

сина 
Столяр-
ная 

Матовая 
полиров-
ка 

Неразбор-
ный, 
складной 

Для при-
готовле-
ния и 
приема 
пищи 

ПО 
«Ивацевич-
древ» 
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9. Товароведная характеристика музыкального инструмента: 
№ 

образца 
Наименование 
инструмента 

Группа по способу 
извлечения звука 

Материал и 
отделка 
корпуса 

Форма корпуса, 
конструктивные 

особенности 

Количество 
струн 

1 2 3 4 5 6 
1 Балалайка Щипковые Древесина, 

лакирование 
Корпус треугольной 

формы, дно 
девятиклепочное 

3 струны 

 
 
10. Товароведная характеристика бытовой машины для обработки пищевых 
продуктов: 

№  
п/п 

Марка Тип и 
исполнение 

Номинальная 
потреб-
ляемая 

мощность, 
Вт 

Допустимое 
время непре- 

рывной 
работы, мин,  

не более 

Расход электро-
энергии за допу-

стимое время 
непрерывной 
работы, кВт ч, 

не более 

Масса, 
кг 

Предприятие 
изго- 

товитель 

1 2 3 4 5 6 7 8 
1 Вихрь МБР - 201 

(взбивалка) 
120 10 0,02 1,6 ПО 

«Белвар» 

 
 
11. Товароведная характеристика образца металлической посуды: 

№ 
п/п 

Наимено-
вание 

изделия 

Назначение Материал 
изготовления 

Способ 
изготовле-

ния 

Обработка и 
покрытие 

поверхности, 
отделка 

Форма, 
конструкция 

Размер 

1 2 3 4 5 6 7 8 
1 
 
 

Кастрюля Посуда 
кухонная, 

для 
приготовле-

ния пищи 

Углеродистая 
сталь 

Вытяжная 
штамповка 

Эмалирование, 
деколь 

Сферическая 
форма, с 

накладной 
крышкой, 
полыми 
ручками 

3 л 

 
 
12.Товароведная характеристика швейного изделия: 

№
 

об
ра

зц
а 

Н
аи

ме
но

ва
ни

е 
из

де
ли

я,
 

по
ло

во
зр

ас
тн

ое
 

на
зн

ач
ен

ие
, 

се
зо

нн
ос

ть
 

К
ла

сс
 п

о 
на

зн
ач

ен
ию

 

М
ат

ер
иа

л 
ве

рх
а 

Ра
зм

ер
ны

е 
по

ка
за

те
ли

 

Фасон 

С
ил

уэ
т 

Ф
ор

м
а 

П
ок

ро
й 

О
тд

ел
ка

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

1 

П
ал

ьт
о 

 
де

ми
се

зо
нн

ое
 

му
ж

ск
ое

 

Бы
то

ва
я 

од
еж

да
 

Тк
ан

ь 
па

ль
то

ва
я 

17
0-

92
-8

0 

П
ря

мо
й 

К
ла

сс
ич

ес
ка

я 

Н
ак

ла
дн

ы
е 

ка
рм

ан
ы

, 
ру

ка
в 

вт
ач

но
й,

 
сп

ин
ка

 с
та

чн
ая

 с
о 

ш
ли

це
й,

 о
дн

об
ор

т-
но

е 

Де
ко

ра
ти

вн
ая

 
ст

ро
чк

а 
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13. Товароведная характеристика школьно-письменного товара: 
№

 
об

ра
зц

а Наимено-
вание 

изделия 

Группа по 
назначе-

нию 

Материал 
изготовле-
ния, состав 

Отделка Особенности 
конструкции 

Ра
зм

ер
, 

ф
ор

м
ат

, 
об

ъе
м

 

1 2 3 4 5 6 7 
1 Карандаш 

 «Красик» 
Принад-
лежность 

для письма 

Графитный-
2М в 

деревянной 
оболочке 

Лакиро-
ванный 

Граненый 170 мм 

 
14. Товароведная характеристика часов: назначение (для показа текущего 

времени, для измерения малых промежутков времени и специальные); 
характер пользования (индивидуальные (наручные, карманные, часы-кулоны, 
часы-кольца) и коллективного пользования (настольные, настенные, 
напольные, шахматные, автомобильные); источник энергии (механические и 
электрические); по типу колебательной системы (маятниковые, балансовые, 
камертонные и кварцевые); по калибру (диаметр платины часов в миллиметрах) 
- нормального (21—30 мм) и малого (13-20 мм) калибра, по маркам, по классам 
точности, по форме и отделке корпуса. 

15. Методика решения задач 
Энергетическая ценность белков равна 4,0 ккал/г, усвояемых углеводов — 
4,0 ккал/г, жиров — 9,0 ккал/г. Она рассчитана на 100 г съедобной части 
пищевого продукта. 

Пример 1. В 100 г говядины I категории содержится (в %): белков — 18,9, 
жиров— 12,4. Следовательно, энергетическая ценность пищевых продуктов 
говядины составит: (4,0 х 18,9) + (9 х 12,4)= 187,2 ккал.  

Пример 2. На складе говядина мороженая хранилась 12 суток. Норма 
естественной убыли говядины мороженой после 3 суток хранения составляет 
0,08%. За каждые последующие сутки хранения (до 10 суток) она увеличивается на 
0,01%. После 10 суток хранения за каждые сутки (2 суток) норма увеличивается на 
0,005%. 

За весь срок хранения говядины, т. е. за 12 суток, норма естественной убыли 
составила 0,16%. Складывается из следующих величин (в %): 

норма при сроке хранения 
3 суток —0,08, 
10 суток —0,08+0,01+0,01+0,01+0,01+0,01+0,01 +0,01 =0,15, 
12 уток — 0,15 + 0,005 + 0,005 = 0,16. 
В тех случаях, когда товары хранятся свыше месяца, нормы за весь срок 

хранения складываются из нормы, установленной для первого месяца хранения, и 
норм за последующие месяцы хранения. За время неполного последующего 
месяца хранения потери исчисляются в размере 1/30 месячной нормы за каждые 
сутки хранения. 
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ЛИТЕРАТУРА 
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1. Аксенова, Л.И., Сариева, Н.А. Товароведение непродовольственных товаров. 
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3. Кутняхова, Л.В. Органолептическая оценка качества продовольственных 
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6. Теоретические основы товароведения: учеб.пособие / В.Е.Сыцко. – Мн., 
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7. Товароведение непродовольственных товаров / под общ. ред. В.Е. Сыцко. 

Минск, 2006. 
 

Дополнительная 
1. Брилевский, О.А. Товароведение продовольственных и непродовольственных 

товаров./ Под ред. О.А.Брилевского. Мн., 2002. 
2. Николаева, М. А. Товароведение потребительских товаров. Теоретические 

основы: учебник для вузов / М. А. Николаева. – М.: Издательство НОРМА, 
2002. 

3. Савинский, А.И.Розничная торговля и основы товароведения. Практическое 
пособие. / А.И.Савинского, Л.Л.Лаппо, З.М.Мадаева. Мн., 2002. 
 

Законодательные нормативы и акты 
1. Правила продажи отдельных видов товаров и осуществления общественного 

питания: утв. постановлением Совета Министров Респ. Беларусь от 
22.07.2014 № 703 (в ред. от 14.11.2018 № 824-З). 

2. Положение о порядке выдачи, регистрации, ведения и хранения книги 
замечаний и предложений: утв. постановлением Совета Министров Респ. 
Беларусь от 16 марта 2005 г. № 285 (в ред. от 05.04.2013г).  

3. О торговле: Закон Респ. Беларусь от 28 июля 2003 г. № 231-3 (в ред. от 
20.07.2006 № 162-З). 

4. О защите прав потребителей: Закон Респ. Беларусь от 9 янв. 2002 г. № 90-3 
(в ред. от 13 июня 2018 г. № 111-З). 

5. Положение о приемке товаров по количеству и качеству: утв. 
постановлением Совета Министров Респ. Беларусь от 03 сентября 2008 г. № 
1290 (в ред. постановления Совмина от 13.10.2017 №773). 
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Перечень теоретических вопросов к экзамену по учебному предмету 
«Товароведение»  

1. Охарактеризуйте ассортимент товаров, его свойства и показатели. 
2. Назовите и охарактеризуйте основные методы классификации товаров. 
3. Охарактеризуйте показатели надежности и функциональных свойств. 
4. Охарактеризуйте показатели эргономических, эстетических свойств и 

свойства безопасности товаров. 
5. Охарактеризуйте факторы, непосредственно влияющие на качество товаров. 
6. Охарактеризуйте химический состав продуктов, его значение для рациона 

питания человека. 
7. Охарактеризуйте основные минеральные вещества, входящие в состав 

продуктов. 
8. Охарактеризуйте основные витамины, входящие в состав продовольственных 

товаров. 
9. Изложите особенности контроля качества продовольственных товаров. 

Назовите методы определения качества. 
10. Охарактеризуйте виды тары и упаковочных материалов, используемых для 

товаров. 
11. Назовите и охарактеризуйте способы консервирования пищевых продуктов. 
12. Охарактеризуйте особенности хранения продовольственных товаров.   

Назовите процессы, происходящие во время хранения. 
13. Представьте классификацию и дайте характеристику групп свежих овощей.  
14. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент хлеба и 

хлебобулочных изделий. 
15. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент меда и сахара, 

перечислите требования к качеству. 
16. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент макаронных 

изделий. Перечислите требования к качеству макаронных изделий. 
17. Назовите признаки классификации мясных полуфабрикатов, перечислите 

предъявляемые требования к качеству. 
18. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент мучных 

кондитерских изделий, перечислите требования к качеству. 
19. Представьте классификацию и дайте характеристику групп свежих плодов.  
20. Назовите признаки классификации и группы изделий из рыбы. 
21. Охарактеризуйте фруктово-ягодные кондитерские изделия. 
22. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент круп. 

Перечислите требования к качеству крупы. 
23. Назовите признаки классификации кисломолочных напитков, перечислите 

предъявляемые требования к качеству. 
24. Охарактеризуйте состав конфет в зависимости от вида конфетных масс. 
25. Назовите признаки классификации молока и мороженого, перечислите 

предъявляемые требования к качеству.   
26. Охарактеризуйте материалы швейного производства. 
27. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент швейных 

изделий. 



 14 

28. Изложите особенности контроля качества швейных изделий, определения 
сортности. 

29. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент трикотажных 
изделий. 

30. Изложите особенности контроля качества трикотажных изделий, 
определения сортности. 

31. Охарактеризуйте материалы, применяемые для производства обуви. 
32. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент кожаной обуви, 

особенности контроля  качества обувных товаров. 
33. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент текстильной 

галантереи, перечислите требования к качеству. 
34. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент кожаной 

галантереи, перечислите требования к качеству. 
35. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент металлической 

галантереи, перечислите требования к качеству. 
36. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент галантереи из 

пластмасс, перечислите требования к качеству. 
37. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент парфюмерных 

товаров, изложите особенности контроля качества данной группы товаров.  
38. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент косметических 

товаров, изложите особенности контроля качества данной группы товаров.  
39. Ювелирные товары: материалы для производства, особенности 

производства. 
40. Назовите признаки классификации и охарактеризуйте ассортимент 

ювелирных товаров. 
41. Поясните особенности клеймения ювелирных изделий и методики контроля 

качества. 
42. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент средств связи.  
43. Назовите  признаки классификации и видовой ассортимент 

радиоэлектронных товаров по функциональному назначению, опишите 
особенности контроля качества 

44. Охарактеризуйте телевизионные приемники, опишите особенности контроля 
качества. 

45. Назовите видовой ассортимент фототоваров, перечислите требования к 
качеству. 

46. Назовите признаки классификации  и видовой ассортимент вычислительной 
техники, компьютеров бытовых, ноутбуков, перечислите требования к 
качеству. 

47. Изложите признаки классификации и характеристику ассортимента 
спортивных товаров, опишите особенности контроля качества. 

48. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент бумаги, картона, 
и изделий из них. 

49. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент принадлежностей 
для письма, черчения, рисования, перечислите требования к качеству.  

50. Назовите признаки классификации и видовой ассортимент школьно-
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канцелярских товаров, перечислите требования к качеству. 
51. Изложите классификацию и характеристику ассортимента игрушек по 

возрастному назначению и материалам изготовления. 
52. Изложите классификацию и характеристику ассортимента игрушек по 

педагогическому назначению, назовите особенности контроля качества. 
 


